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VORWORT

Mit den , Arbeitsblattern fir das Gastgewerbe — Grundstufe“ liegt der erste Band von Arbeitsmaterialien fiir den
handlungs- und lernfeldorientierten Unterricht im Fachbereich Gastgewerbe vor.
Anhand von Lernsituationen zu den Lernfeldern
® Arbeiten in der Kiche
® Arbeiten im Service
® Arbeiten im Magazin
werden die inhaltlichen Schwerpunkte der gemeinsamen Grundstufe der gastgewerblichen Ausbildungsberufe
e Koch/Kdchin,
® Restaurantfachmann/-frau
¢ Hotelfachmann/-frau
® Fachkraft im Gastgewerbe und
® Fachmann/-frau fir Systemgastronomie

behandelt. Die ,,Arbeiten im Magazin“ sind vom Umfang den anderen Lernfeldern gleichgestellt und bieten viel-
faltige Ubungsmaoglichkeiten. Die Arbeitsablaufe im Magazin werden fur die Auszubildenden transparent und sie
kdnnen sie praxisgerecht vertiefen.

In allen Aufgaben werden realistische berufliche Situationen zur Grundlage genommen. Lerninhalte werden Uber-
sichtlich zusammengefuhrt, um als zukunftige Arbeitsgrundlage strukturiert den handlungsorientierten Unterricht
zu unterstutzen. Weiterfithrende Aufgaben in verschiedenen Schwierigkeitsstufen geben Anregungen fur eine
erweiterte Sicht auf Probleme des Alltags in der Gastronomie und regen zum Nachdenken Uber komplexere
Situationen an.

Jede grofRere Lerneinheit schliet mit Multiple-Choice-Fragen im Stil der Abschlussprifung ab. Einfache
Berechnungen sind in die Aufgabenstellungen integriert, wo es thematisch sinnvoll ist. Der Losungsband enthalt
im Anhang ausfuhrliche Musterlosungen fur die weiterflUhrenden Aufgaben.

Die ,,Arbeitsblatter fiir das Gastgewerbe“ konnen vielseitig eingesetzt werden:

e zur Wiederholung und Festigung des Lernstoffs sowie ® im Teilzeit- und Blockunterricht oder
® zur Prafungsvorbereitung ® zum Selbststudium

Neu in der 5. Auflage:
Die 5. Auflage wurde aktualisiert. Aufgenommen wurden u.a. zusatzliche Aufgaben zum Fachrechnen.

Niemand ist perfekt: Fur konstruktive Kritik, Anregungen und Winsche sind Autoren und Verlag dankbar. Wir
wunschen allen Nutzern viel Erfolg bei der Arbeit mit den Arbeitsblattern!

Winter 2014/15 Autoren und Verlag






INHALTSVERZEICHNIS

KUCHE

EinsStieg in den Beruf . . ...t e e e e e 9
Lernsituation: Arbeitssicherheit und 1. Hilfe. .. .. ... . i 11
Lernsituation: Umweltschutzwettbewerb der Hotelkette Europa ........cooviii oo, 16
Lernsituation: Hygiene-Schulung im Hotel Europa .. ... i 19
Ubungsaufgaben Hygiene und BetriebSfUNruNg . ... ... ovine e e ieene 24
Lernsituation: Planung eines Konzeptes fur den Wellness-Bereich des Europa-Hotels ......... 25
Lernsituation: Sonderkarte fUr spezielle Kostformen . ... i 45
Lernsituation: Neugestaltung des Frihstlicksbuffets . .......... ... o i i, 47
Prifungsaufgaben Nahrstoffe, gesunde Ernahrung und Verdauung. . ..........ccovvieenn... 52
SERVICE

Lernsituation: Angebot fir eine Kaffeetafel ........ ... i i e 55
Lernsituation: EInflhrung einer Tea-Time . ... oottt e e et ee e eiae s 57
Lernsituation: Auswahl von Erfrischungsgetranken wegen eines Lieferantenwechsels ......... 60
Gemischte Prifungsaufgaben .. ... e e e e e e 63
Lernsituation: Bierherstellung und -pflege . ... i e 65
Lernsituation: Zusammenstellung einer neuen Bankettmappe mit deutschem Wein........... 71
Prifungsaufgaben Wein und Bier. . . ... i i e i e 77
Lernsituation: Waschepflege und Fleckentfernung. . ...t i i i eenn 79
Lernsituation: Auswahl von neuem Geschirr, Besteck und Glasern fur das Restaurant ......... 81
Lernsituation: Das Auflegen von Tischwasche und Eindecken eines einfachen Menus ......... 84
Lernsituation: Eindecken kleiner Menus und Speisefolge . .. ... 86
Lernsituation: Servicearten und -regeln . ... ..ot e 87
Lernsituation: Checkliste fur das Standard-Mise-en-place erstellen und erproben ............ 89
Lernsituation: Annahme und Organisation einer Bankett-Veranstaltung (Kaffeetafel)........... 91
Lernsituation: Der Gast, das unbekannte Wesen . ...ttt et 93
Lernsituation: Stellen von Bankettraumen . . ... .. ... i e 95
Lernsituation: Vorschlage flr Aktionskarten. . ... i e e i e 97
Profungsfragen Waschepflege, Mise-en-place, Grundlagen des Eindeckens. . ................ 99
Lernsituation: Fachbegriffe aus Kliche und Service ... it 101
MAGAZIN

Lernsituation: Warenlagerung . . ...ttt it e et et 103
Lernsituation: Warenausgabhe . ... ..ot e e e e 115
Lernsituation: Wareneingang . . . . ... oottt e 119
PrUfUN S AN . . oo e e 125
SUAOKU ittt e et e e e e e e 127

UBUNGSAUFGABEN ZUR TECHNISCHEN MATHEMATIK

L MaBe & GEWICNTE ... e 128
2. Gemischter Dreisatz & ProzentreChnung. . . ... ..ot e e 129
3. RUNA UM das Magazin . . . ..ot e e e e e 130



LOSUNGEN DER WEITERFUHRENDEN AUFGABEN — LERNFELD KUCHE

Lernsituation: Arbeitssicherheitund L. Hilfe ...... .. ... i i 131
Lernsituation: Umweltschutzwettbewerb der Hotelkette Europa ........... ... ont. 132
Lernsituation: Planung eines Konzeptes fur den Wellnessbereich . ............. ... ... ... ... 133

LOSUNGEN DER WEITERFUHRENDEN AUFGABEN - LERNFELD SERVICE

Lernsituation: Angebot fUr eine Kaffeetafel . ........ ... i i i 136
Lernsituation: EinfUhrung einer Tea-Time . ... ..ot e e e e e 137
Lernsituation: Auswahl von Erfrischungsgetranken . ...... ...t 139
Lernsituation: Bierherstellung und -pflege . .. ... .o 140
Lernsituation: Zusammenstellung einer neuen Bankettmappe mit deutschem Wein........... 142
Lernsituation: Waschepflege und Fleckentfernung. . ... 142
Lernsituation: Auswahl von neuem Geschirr, Besteck und Glasern. ..........cooviiiiinan.. 143
Lernsituation: Checkliste fur das Standard-Mise-en-place erstellen . ........................ 144
Lernsituation: Annahme und Organisation einer Bankett-Veranstaltung ...................... 145
Lernsituation: Der Gast, das unbekannte Wesen ...ttt i i 147
Lernsituation: Stellen von Bankettraumen . ... ...ttt e 147
Lernsituation: Vorschlage flr AKtionskarten . ...... ... i 148

LOSUNGEN DER UBUNGSAUFGABEN ZUR TECHNISCHEN MATHEMATIK 149



